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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

El drea profesional de Quimica abarca un amplio grupo
de dreas profesionales, entre ellas, destacan: Andlisis,
control y procesos de la industria quimica, la industria

alimentaria y la farmaquimica.

Cursos de Quimica a distancia:

e Analista de laboratorio quimico

e Analista en microbiologia

e  Analista fisico-quimico instrumental

e Analista quimico

e  Auxiliar de laboratorio

e Auxiliar de laboratorio en industria
alimentaria

e Analista de microbiologia en industria
alimentaria

e  Operaciones basicas en industria
alimentaria

e Analista instrumental en  industria
alimentaria

e Control y gestidn de planta quimica

e  Operaciones basicas de planta quimica

e  Operador de fabricacion quimica

e QOperador de planta farmacéutica

e Operador de planta manufacturera

e Operador de planta quimica

e Seguridad e higiene en laboratorios

quimicos
e  Técnico de fabricacién quimica
e Técnico de organizacion de laboratorio

e  Técnico de planta quimica
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

Mision formativa

Con el curso auxiliar de laboratorio en industrias
alimentarias aprenderds las funciones de auxiliar de laboratorio: toma de
muestras, identificacién y recuento de microorganismos presentes en
materias primas, productos, envases y utensilios en la industria quimica.

Testimonios de alumnos

o Maduefio: " "Lo que mas me ha gustado de este curso es la facilidad
de estudio y el trato recibido por parte de mi tutora, ya que ha estado
pendiente de mis preguntas y requerimientos en todo momento. He
guedado muy satisfecha en general, con todo el curso realizado".".

oo Grao. M.: "Mi opinién es bastante buena, he aprendido contenidos
gue no sabia y otros que ya sabia de mi experiencia como operador de
planta quimica. La metodologia ha estado bien estructurada. Los
contenidos, los materiales y las lecturas que se han mostrado han
resultado claros y de gran interés."
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

Contenidos del curso

Entre los temas a tratar durante el curso nos encontramos:
@ Mddulo 1. Seguridad e higiene en la industria alimentaria

@® Seguridad

@ Importancia de las condiciones de trabajo. Factores
colectivos

@® La prevencion de riesgos laborales
@ Riesgos comunes en la industria aliment

@ Principios basicos en accidentes de trabajo. Ac quinarias y

herramientas

@® Inspeccién de seguridad

@ Sistemas de alarmas y su funcionamiento
@ Prevencion y proteccion contra incendios. Equip

@® Electricidad. Prevencion de accidentes eléctricos
urgencia

@ Sistemas de control en plantas de proceso
@® Detectores o sensores
@® Transmisor o transductor
@® Controlador
@® Vilvula de final de control
@ Control centralizado y control manual

@ Control computerizado. Computadores
@ Dispositivos analdgicos y digitales: tratamiento de sefiales electrdnicas.
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Control distribuido
@ Normativa y legislacién: enumeracion, aplicacién
@ Concepto de salud laboral
@® Comité de seguridad y salud
@ Comisidn nacional de seguridad y salud en el trabajo
@® Higiene industrial
@ Directiva marco sobre seguridad y salud en el trabajo
@® Residuos, contaminantes y productos nocivos
@® Enfermedades profesionales
@ Normativa y legislacién: enumeracion, aplicacién
@ Prevencion de riesgos en el laboratorio
@® Equipo de proteccion personal
@® Equipos de seguridad
@® Procedimiento de primeros auxilios y emergencia

@® Protocolos en el manejo de sustancias quimicas, aparatos e
instalaciones

@® Proteccion medioambiental
@® Gestion medioambiental
@ Politica empresarial. Legislacion
@® Responsabilidad juridica

@® Control ambiental

Neptunos Formacién S.L. Avda. Republica Argentina 28 3925 41930 Bormujos Sevilla (Espana)
www.neptunosformacion.com - info@neptunosformacion.com

Tel. (+34) 955540882 (+34) Whatsapp: (+34) 644702701




Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Marketing ecoldgico
@® Economia ambiental
@® Normativa medio-ambiental espafiola
@® Programa c.e.e. desarrollo sostenible
@® Contaminacién del medio hidrico
@® Efectos de los vertidos
@® El agua en las plantas de proceso
@® Sistemas de calidad
@® 1SO 9000
@® Calidad total
@® Normalizacion
@® Organismos de normalizacidn
@® Certificados de calidad
@ Organizacién del servicio y sistema de calidad en la empresa
@® Politica de calidad
@® Manual de calidad
@ Controles secuenciales y continuos

@® Griéficas de control
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@ Maddulo 2. Operaciones basicas de laboratorio en la industria alimentaria
@® Introduccidn a la quimica
@ Conceptos bésicos de quimica
@® Terminologia y vocabulario técnico. Terminologia general de quimica
@® Reglas de lai.u.p.a.c.

@® Técnicas e instrumentos basicos de medida de diversos parametros
fisicos

@ Medidas y estadistica descriptiva y nociones bdésicas en laboratorio
@® Medida de masa y volumen de la materia
@® Operaciones basicas de laboratorio
@® Disoluciones
@® Propiedades fisicoquimicas que identifican la materia.
@® Estadistica descriptiva
@ Materiales de acondicionamiento y almacenamiento
@® Materias primas y materiales de acondicionamiento

@® Sistemas de ordenacion, clasificacién y almacenamiento de productos
qguimicos

@® Sistemas de identificacion y control de existencias
@® Cddigos y simbolos para recipientes a presion, inflamables o toxicos

@ Documentacion, soportes y registro de recepcion y almacenamiento de
materias primas

@® Legislacion y normativa de almacenamiento
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Dependencias tipicas de un laboratorio

@® La administracién de personal, comunicacion y tramites
administrativos.

@® Deteccion de necesidades de formacidn en su érea.
@® Métodos y estrategias de formacién en la empresa.
@® La comunicacion en la empresa.
@ Aplicaciones informaticas
@® Conocimientos basicos de informatica
@® Programas informaticos de tratamiento de datos
@® Instrumental de laboratorio
@ Aparatos de laboratorio
@® Sistemas de calefaccidn, refrigeracion y produccion de vacio en el laboratorio.
@® Muestreo
@® Tipos de muestras
@® Numero de muestra
@® Normas generales y condiciones para el muestreo
@® Preparacion de la muestra para su envio al Laboratorio
@® Transporte y conservacion de las muestras
@® Preincubacion
@® Homogeneizacién

@® Procedimientos de muestreo y su tratamiento
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

® Toma de muestras en estado liquido
@® Toma de muestras en estado sdlido
@® Introduccion al analisis fisico y fisico-quimico
@® Reacciones ldnicas
@® Equilibrios Quimicos
@® Producto de solubilidad
@® lones complejos.
@® Sistemas de analisis de riesgos y control de puntos criticos.
@® Procedimientos de muestreo.Plan de muestreo secuencial
@® Tipos de métodos empleados en el analisis fisico y fisico-quimico
@ Método gravimétricos
® Método volumétricos.
@® Electroanilisis
@ Analisis mas usuales de los alimentos
@® Analisis de humedad
@ Andlisis de proteinas
@ Andlisis de grasas
@ Andlisis de fibra
@® Analisis de cenizas
@® Métodos de analisis

@ Pardmetros fisico-quimicos y de sustancias no deseables
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Pardmetros organoépticos

@® Modulo 3. Andlisis instrumental en la industria alimentaria
@ Introduccion a las técnicas instrumentales:
@® Sensibilidad.
@® Selectividad.
@® Exactitud.
@® Precision.
@® Tiempo de operacién.
@® Coste.
@® Fuentes de error en las Técnicas Instrumentales.
@ Técnicas Opticas:
@® Espectroscopia de Absorcion Molecular Ultravioleta - Visible:
@® Espectroscopia Atémica:
@ Técnicas Analiticas de separacion:
@® Cromatografia de gases

@® Cromatografia de liquidos de alta resolucion

@® Maddulo 4. Analisis microbiolégicos en la industria alimentaria
@ Desinfeccidn y Esterilizacion

@® Métodos
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Métodos Fisicos
® Métodos Quimicos
® Métodos Mecanicos
@® Controles de esterilidad
@ Microorganismos
@® Crecimiento de microorganismos
@® Medios de cultivo: clasificacion y composicion
@® Técnicas de siembra: Inoculacién y aislamiento

@ Microorganismos trasmitidos en los alimentos

@® Tinciones
@® Preparacion de un frotis
@ Examen de muestras al microscopio
@ Examen de muestras al microscopio: la tincién gram
@® Morfologia ultramicroscépica de las bacterias: estructuras internas
@® Tincién Gram: morfologia bacteriana
@® Otras tinciones de uso habitual
@® Pruebas Bioquimicas
@® Determinacion del metabolismo energético
@® Prueba de la oxidasa

@® Prueba de la catalasa
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

@® Determinacién del metabolismo proteico
@® Pruebas de la coagulasa

@ Aparicion de catabolitos especificos a partir de la degradacion
de aminoacidos

@® Determinacion del metabolismo hidrocarbonado
@® Prueba del citrato
@® Prueba de voges proskauer
@® Prueba del rojo de metilo

@ Sistemas multipruebas

@® Prueba mio (motility-indole-ornitine 6 motilidad-indol-
ornitina)

@ Prueba tsi (triple sugar iron 6 triple aztcar hierro)
@ Prueba lia (lysine iron agar 6 agar lisina hierro)
@® Sistemas automatizados
@® Ejemplos de microorganismos utilizados en las pruebas bioquimicas
@® Muestreo
@® Numero de muestra

® Método de muestreo aleatorio
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

Nuestra metodologia

La realizacion del curso es A DISTANCIA, EL ALUMNO recibira
en su domicilio todo el material didactico. Dicho material ha sido
desarrollado por técnicos y pedagogos especialistas en este sector
profesional.

Adjunto al mismo recibirds la carta de bienvenida del tutor y
la forma de contacto mediante correo electrénico. El tutor asignado
realizara un seguimiento personalizado durante el periodo de
formacion. A su vez, podrds consultar todas aquellas dudas que te
surjan durante la lectura y estudio del material didactico recibido.

Duracion del curso

El curso consta de 340 horas de duracion. Podemos desglosar los
conocimientos profesionales de este curso en:

Conocimientos tedricos-practicos: 300 horas
Evaluaciones: 40 horas

Duracion: 3 meses

Requisitos del Curso

Los requisitos de acceso para todos nuestros cursos son: ser
mayor de 18 afios de edad, o en caso de ser menor, debera tener un
tutor legal a su cargo, disponer de conexién a internet y correo
electrénico y estudios minimos de ensefianza.
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

Evaluacion del curso

Para la evaluacion del curso, debera realizar las
actividades y/o exdamenes por cada moddulo del curso. Dichas
actividades serdn enviadas al tutor por correo electrénico, correo
ordinario y/o fax para su evaluacion.

Posteriormente, el tutor te enviarda mediante correo
electrénico la calificacion obtenida en dicho moédulo. Una vez que
haya superado cada uno de los médulos que componen el curso,
asi como la prueba final podra recibir el diploma y certificacion del
curso realizado e inscribirse a la bolsa de empleo del centro de
estudios.

Titulacion

Tras la finalizacion del curso, el alumno recibird impreso
un diploma del Curso Profesional de Auxiliar de laboratorio en
industria alimentaria y una certificacion de aprovechamiento
del Curso Profesional de Auxiliar de laboratorio en industria
alimentaria, expedido por Neptunos Formacion S.L., certificando
que ha superado correctamente cada uno de los objetivos del
itinerario formativo realizado y cualificindose para una mejor
salida laboral.

Opcional: Autenticacion/certificacion legal de
titulaciones ante Colegio Oficial de Notarios de Espafia para
paises segin Convenio n%12 de 5 Octubre de 1961. Coste
adicional 100 €.
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Curso Auxiliar de laboratorio en ind. alimentarias

Gestion de empleo/prci:ﬁcay

Practicas
realizadas en
Productos Giro
bajo supervision de
B. Lacuesta "El
alumno ha
demostrado un gran
interés en el

Neptunos Formacién cuenta con una Bolsa de
Gestidn gratuita de Practicas y Empleo para todos aquellos
alumnos que habiendo superado el curso quieran
inscribirse en la misma. Se pretende con ello, facilitar al
alumno la busqueda de empleo dentro del sector sobre el
que ha realizado su formacion.

En caso de que el alumno quiera inscribirse, el

aprendizaje de
métodos y buenas
practicas en el
laboratorio fisico
donde ha realizado
las practicas.

tutor le enviard la documentacién sobre inscripcién a la
bolsa de empleo una vez que haya finalizado y superado el
curso realizado.

Contacto con el ceniro

Neptunos Formacién S.L. cuenta con distintos medios de comunicacién, entre ellos:

Teléfono de contacto: 955540882 (+0034)
- Moévil / Whastapp: 644702701 (+0034)

. Email General: info@neptunosformacion.com
L Email Administracion: administracion@neptunosformacion.com
L Email Recursos humanos: rrhh@neptunosformacion.com

Pagina Web Oficial de Neptunos Formacion: www.neptunosformacion.com
o Inscripcién Online: www.neptunosformacion.com/inscripcion2018.html

(0]

- Facebook: https://www.facebook.com/neptunosformacion
- Twitter: https://twitter.com/neptunos_es
- Linkedin: https://es.linkedin.com/in/neptunos-formacion-58153356
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